
Un assaggio di OiO 
Menu degustazione disponibile unicamente per tutto il tavolo 

5 servizi (senza le tagliatelle) 85/pers 
6 servizi 100/pers 

Torta di pomodoro 
basilico | gelato cacio e pepe 
_____ 

Tagliolini 
zucchine | fiori di zucchina | formaggio di capra 
o 
tartare di gambero rosso | burrata | caviale oscietra 
+20 
_____ 

Raviolo 
tuorlo fondente | Parmigiano | crema di patate arrosto | tartufo nero 
_____ 

Tagliatelle 
ragù di coniglio | fiori | olive e pinoli 

_____ 

Angus Beef 
lardo di Colonnata | chanterelles | nettle 
_____ 

La cheese Ferrari 
…selezione di formaggi italiani dal carrello… 
e/o 

Pesche 
rum | zafferano | rosmarino 

formaggi e dessert +18 

…anche disponibile come degustazione interamente vegetariana 

ABBINAMENTI PER IL VOSTRO MENU 

Degustazione per il menù in 5 servizi 

 Percorso senz’alcol     40 
 I vini del momento selezionati dal Sommelier  50 
 
Degustazione per il menù in 6 servizi 
 Percorso senz’alcol     50 
 I vini del momento selezionati dal Sommelier  60  



PRIX FIXE per tavoli fino a 4 ospiti 
Antipasto e pasta 70/pers 
Antipasto / pasta e secondo  80/pers 
Antipasto, pasta e secondo 100/pers 

ANTIPASTI 

Torta di pomodoro 
basilico | gelato cacio e pepe 

Fiori di zucca 
ricotta e mozzarella | pomodoro datterino | sardine marinate 

Crudo di ricciola 
agrumi | mandorla | caviale oscietra 

+15 

PASTA 
fatta a mano al momento 

Tagliolini 
tartare di gambero rosso | burrata | caviale oscietra 

+15 antipasto | +25 piatto 

Tagliatelle 
ragù di coniglio | fiori | olive e pinoli 

Agnolotti 
brasato di vitello | Parmigiano stravecchio | gremolada 

Ravioli 
tuorlo fondente | Parmigiano | crema di patate arrosto | tartufo nero 

SECONDI 

Triglia 
pomodoro arrosto | vongole | olive 

Maialino 
cipolle | salsa al miele e lavanda 

Manzo Angus 
lardo di Colonnata | finferli | ortiche 

 
Il menu con indicazione degli allergeni è disponibile su richiesta 

Serviamo acqua microfiltrata e purificata (5€/persona). L'acqua in bottiglia è disponibile su richiesta 
Il ristorante chiude alle 15 per il servizio del pranzo (16 la domenica) e a mezzanotte per il servizio della cena 

Usiamo prodotti freschi e di stagione. A volte un piatto potrebbe non essere disponibile. Ce ne scusiamo in anticipo 



 

DOLCI 

17 
Pesche 
rum | zafferano | rosmarino 

14 
Tiramisù 
non secondo tradizione 

18 Cioccolato 
olio d’oliva | zafferano 

 

18 La cheese Ferrari 
selezione di formaggi italiani dal carrello 

 

 


