
UN ASSAGIO DI OIO 
Menu degustazione disponibile unicamente per tutto il tavolo 

5 servizi (senza le tagliatelle) 120/pers 
6 servizi 140/pers 

Gelato ai piselli 
ricotta di bufala | colatura di alici | limone di Amalfi 
_____ 

Pasta mista 
gambero rosso | caviale oscietra | asparagi bianchi 
_____ 

L’iconico Raviolo dal Tuorlo Fondente 
asparagi verdi | spugnole | aglione 
_____ 

Tagliatelle paglia e fieno 
ragù di coniglio | olive | pangrattato al pomodoro 
_____ 

Agnello 
agretti | agresto | semi di senape 
_____ 

La Cheese Ferrari 
…selezione di formaggi italiani dal carrello... 
e/o 

Rabarbaro 
mandorla | verbena 

formaggio e dessert +21 

…anche disponibile come degustazione interamente vegetariana 

 

ABBINAMENTI PER IL MENU IN 5 SERVIZI 
 I senz’alcol      50 
 I vini classici      60 
 I vini italiani d’eccezione     90 
 

 

ABBINAMENTI PER IL MENU IN 6 SERVIZI 
 I senz’alcol      60 
 I vini classici      70 
 I vini italiani d’eccezione 105 

  



PRIX FIXE per tavoli fino a 4 ospiti 
2 servizi: Antipasto e pasta 85/pers 
 Antipasto o pasta, e secondo 95/pers 
3 servizi:  Antipasto, pasta, e secondo 120/pers 

ANTIPASTI 
Asparagi bianchi 

 gelato al Parmigiano | agrumi | mandorle 

Insalata di quaglia  
miele e lavanda | erbe primaverili | tuorlo marinato 

Carpaccio di capesante  

caviale oscietra | ravanelli | agrumi +15 
 

PASTA 
fatta a mano al momento 

Pasta mista  

gambero rosso | caviale oscietra | asparagi bianchi +15 | +25 

Tagliatelle paglia e fieno  

ragù di coniglio | olive | pangrattato al pomodoro 

Agnolotti  

brasato di vitello | Parmigiano stravecchio | gremolada 

Gli iconici Ravioli dal Tuorlo Fondente  

asparagi verdi | spugnole | aglione  

 

SECONDI 
Manzo angus… saltimbocca  

San Daniele | salvia | finferli | vino bianco  

Agnello  
agretti | agresto | semi di senape 

Ombrina   
fave | salsa iodata | cannolicchi 

 
 
 
 

Il menu con indicazione degli allergeni è disponibile su richiesta 
Serviamo acqua microfiltrata e purificata (5€/persona). L'acqua in bottiglia è disponibile su richiesta 

Il ristorante chiude alle 15 per il servizio del pranzo (16 la domenica) e a mezzanotte per il servizio della cena 
Usiamo prodotti freschi e di stagione. A volte un piatto potrebbe non essere disponibile. Ce ne scusiamo in anticipo 

 
 
 



 
 

16 DOLCI 

 
Rabarbaro 
mandorla | verbena 

 
Tiramisù 
non secondo la tradizione 

 Vaniglia e olio d’oliva 
agrumi bruciati | caramello 

 

 

21 La Cheese Ferrari 
selezione di formaggi italiani dal carrello 

 


